
SUPPE
TOMATENSUPPE 8
mit  Kokosmi lch

VORSPEISEN

SALATE

AUSTERN 
FINE DE CLAIRE 

ALLE PREISE INKL.  MWST.  UND IN EURO,  VORBEHALTLICH DRUCK-  UND SATZFEHLERN
GEDECK €  2 ,50  PRO PERSON.  BEI  FRAGEN ZU ALLERGENEN WENDEN SIE  S ICH B ITTE AN UNSER PERSONAL 

CAESAR SALAT

8 |  20  |   36

9

19
9

19

17

RINDERTATAR
RUCOLA SALAT

THUNFISCH CEVICHE

BURRATA

Scha lo t ten-Z i t ronen-V ina igre t te
2  Stk  |  6  S tk  |  12  Stk

Croutons  |  gehobe l te r  Parmesan |
Caesar  Dress ing

Wachte le i  |  T rü f fe lmayo |  f r i t t i e r te
Kapernbeeren  |  hausgemachtes
Weißbro t

Walnüsse  |  Orange |  Ba lsamico-
Dress ing

Fenche l  |  Sa f ranö l  |
gerös te te  Hase lnüsse

Dre ier le i -Tomaten  |
Bas i l i kum-Pes to  |
gerös te te  P in ienkerne

WWW.PADUN-AM-MARKT.AT 

21GEBRATENE
JAKOBSMUSCHELN 
Mande lcreme |  Kräu terö l  |
Z i t ronenabr ieb

29MIESMUSCHELN FÜR
ZWEI  PERSONEN
“ALLA BUZARA”
Tomaten-Weißwe insud |
f r i scher  Ch i l i  |
hausgemachtes  Weißbro t

6GEMISCHTER
BLATTSALAT
Balsamico-Dress ing

FISCH

SIGNATURE

LACHSFILET VOM
GRILL

GANZER STEINBUTT 
 FÜR 2  PERSONEN

29

70

28

38

GOLDBRASSENFILET

THUNFISCH-
TAGLIATA

Süßkar to f fe lpüree  |  sau t ie r ter
Brokko l i  |  Z i t ronen-Weißwe in-Jus

Tomaten-Kräuter -Sud |  
med i ter ranes  Gemüse & Kar to f fe ln

Ar t i schocken-Conf i t  |
c remige  Po len ta  |
Tomaten-Ol iven-Jus

s iz i l i an ische  Caponata  |
Z i t ronenabr ieb

SEEZUNGE NACH
MÜLLERIN-ART

39

Zi t ronen-Beurre  B lanc  |  Kapern  |
gemischter  B la t t sa la t

FLEISCH

RINDERFILET 
200G |  300G

35 |  45

36

39

STEAK AU FRITES 

GESCHMORRTE
LAMMSTELZE

Rotwe inredukt ion  |  
Kar to f fe lgra t in

300g R ib-Eye-Steak  |
Pommes Fr i tes  |  gemischter
B la t tsa la t  |  Ca fé  de  Par is
Soße

Past inakenpüree  |  Rosmar in -Jus

BEILAGEN
BRATKARTOFFELN 6

27MAISHUHN

Zi t ronenr iso t to  |
B la t t sp ina t  |  Parmesan-
Emuls ion

34KALBSRÜCKEN 

San-Dan ie le -Mante l  |
g las ie r te  Karo t ten  |
Erbsenpüree  |  Ka lbs jus

mi t  f r i schem Sommer t rü f fe l 24

SIZIL IANISCHE GEMÜSE
CAPONATA 6

PARMESAN FRIES 7

ZITRONEN-RISOTTO 7
SPINAT MIT
KNOBLAUCH-BUTTER 6

PASTA
RAVIOLI  TARTUFO 25
schwarze  Trü f fe l -Fü l lung  |
Trü f fe lbu t ter  |  gehobe l te r
f r i scher  Trü f fe l

TAGLIATELLE L IMONE 23
Zi t ronencreme |  B lack  T iger
Garne len  |  Bas i l i kumöl

PACCHERI  POMODORO 19
Tomatenessenz  |
S t racc ia te l l a -Käse  |
gerös te te  P in ienkerne

SAUCEN

ROTWEINSAUCE 4
PFEFFERRAHMSAUCE 4
TRÜFFELMAYO 4

KRÄUTERBUTTER 3
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